
VARIEDADES:
Chardonnay.

GRADO ALCÓHOLICO
12% Vol. 

TEMPERATURA DE CONSUMO
6-10º C  

VIÑEDO: 
Viñedos situados en la sub zona de la Ribera Baja, entre 200 y 400 
metros de altitud, en el sur de Navarra. Es la zona más importante 
de a D.O. en cuanto a extensión de viñedos y número de bodegas. La 
pluviometría media es de 448 l/m2 anual y el número de días 
favorables para el cultivo de la viña se eleva a 241 al año.

VINIFICACIÓN: 
Corta maceración seguida de un delicado prensado a baja presión,  
para obtener un mosto limpio y aromático. A continuación se 
realiza un desfangado estático con enzimas pectolíticas y 
posteriormente el mosto trasegado es fermentado con levaduras 
seleccionadas a temperatura controlada entre 15 y 18º C.

NOTA DE CATA:
Color amarillo limón muy brillante.
De gran expresividad aromática con intensos aromas a frutas  
tropicales, blancas y de hueso.
En boca es fresco, sedoso, con un recuerdo tropical

MARIDAJE:
Se puede tomar como aperitivo. Ideal con pescado, marisco y 
arroces.

BLANCO



VARIETIES:
Chardonnay.

ALCOHOL CONTENT:
12% Vol. 

RECOMMENDED SERVING TEMPERATURE:
6-10º C  

VINEYARD:
Situated in the sub-zone of Ribera Baja between 200 and 400 
meters high in the South of Navarra. It is the most important 
region of the D.O. in extension and number of wineries. Rainfall of 
448 mm per year. The number of favourable days to cultivate 
vineyards reaches 241 a year.

WINEMAKING:
Fermented at low temperature in stainless steel vats. Once alcoholic 
fermentation is finished, the wine is sulphated and kept cool, 
stirring the lees, in order to maintain an oxygen free environment 
and gain roundness in mouth. Static stabilization in cold.

TASTING NOTES:
Brilliant, light, lemon yellow colour.
Great aromatic expressiveness with intense aromas of tropical 
fruits, white fruits and stone fruits.
On the palate is fresh, silky, with tropical hints.

PAIRING:
As an appetizer. Ideal with fish, seafood and rice.
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